
På vår nye bistro kan du velge fra en rikholdig meny tuftet på norske og 
nordiske råvarer. Her kan du oppleve tradisjonelle matretter presentert 

på en moderne måte, og få et lite avbrekk fra hverdagen i vakre 
omgivelser. På Holmenkollen Park Bistro & Bar er du hjertelig 

velkommen uansett om du ønsker å nyte et bedre måltid, eller om du 
bare ønsker å hygge deg med noe godt å drikke. 



Matallergi eller matintoleranse: Snakk med vårt personale, og vi vil veilede deg.
Alle priser er oppgitt i NOK og inkluderer moms

E Egg F Fisk M Melk SL Selleri SN Sennep SD Skalldyr SU Sulfitter HV Hvete RY Rug

FORRETTER / STARTERS 

BRØD / SMØR / SALT 
Alle gjester får servert to typer brød med hjemmelaget smør og majones tilsatt salt og urter

E M HV RY

We serve all our guests two types of bread with homemade butter and mayonnaise added 
with salt and herbs. 

KVEITE/REDDIK/FENNIKEL 
Husrøkt kveite, fersk fennikel, syltet reddik, sitrussalat, urteolje
House-smoked halibut, fresh fennel, pickled radish, citrus salad, herb oil  

225E F SN SU HV

BRIOCHE/REKER/ANANAS  
Rekebrioche, hjemmelaget dillmayo, ananassalsa, ørretkaviar
Shrimp brioche, homemade dill mayo, pineapple salsa, trout caviar  

225 E M SD SU HV

HUMMER/LANGOUSTINE/MANGO 
Hummersuppe, langoustine, mangosalsa
Bisque, langoustine, mango salsa  

225 M SL SD

GRØNN SALAT/SENNEP 
Blandet grønn salat, syltet rødløk, cherrytomater, agurker, sennepsvinaigrette
Mixed green salad, red onion pickles, cherry tomatoes, cucumbers, whole-grain mustard 
vinaigrette  

175SN SU



Matallergi eller matintoleranse: Snakk med vårt personale, og vi vil veilede deg.
Alle priser er oppgitt i NOK og inkluderer moms

E Egg F Fisk MA Mandler M Melk SN Sennep SU Sulfitter HV Hvete

HOVEDRETTER / MAINS

LAM/ERTER/GRESSLØK 
Lammeragu med sesongens grønnsaker, grønn ertepuré og gressløk
Lamb ragu, seasonal vegetables, green pea puree, chives  

425 M SU

STORFE/CHEDDAR/LØK 
170 grams storfe burger, servert med salat, jalapeno-aioli, syltet agurk, tomat, brioche
brød og pommes frites
170 gram beef burger, served with salad, jalapeno aioli, pickled cucumber, tomato, brioche 
bread and french fries  

285E M SN SU HV

RISOTTO/ASPARGES/MANDLER 
Asparges-risotto, persillepesto, grillet asparges og ristede mandler
Asparagus risotto, parsley pesto, grilled asparagus, toasted almonds 

275 MA M SU

NATURLIG BURGER/SOPP/AIOLI 
Vegetarisk «naturli burger»  serveres med sweet chiliaioli, tomat, sylte rødløk og agurk, 
pretzel brød og pommes frites
Vegetarian "natural burger" served with sweet chili aioli, tomato, pickled red onion and 
cucumbers, pretzel bun, fries

285SN SU HV

HAMSHIRE/PARMESAN/HONNING
Sous-vide Hampshire svinemørbrad med dobbeltbakte Parmesanpoteter, honning-
sennepssaus og syltet rødløk
Sous-vide Hampshire pork sirloin, double baked Parmesan potatoes, honey-mustard sauce, 
pickled red onion 

350M SN SU

ØRRET/ASPARAGUS/KRYDER 
Urteskorpe ørretfilet, grillet asparges, småpoteter, kremet smørsaus
Herb Crusted Trout fillet, grilled asparagus, baby potatoes, creamy butter sauce 

425F M SU HV



Matallergi eller matintoleranse: Snakk med vårt personale, og vi vil veilede deg.
Alle priser er oppgitt i NOK og inkluderer moms

MA Mandler HA Hasselnøtter M Melk HV Hvete RY Rug

DESSERTER / DESSERT

An assortment of Scandinavian cheeses, quince marmelade and crackers 

OSTETRALLE 
Et utvalg av skandinaviske oster, kvedemarmelade og Bornholm kjeks

255 M HV RY

YOGHURT/LIME/FRUKT 
Lime- og yoghurt panna cotta, syltetøy fra skogsfrukt, ristede mandler
Lime- and yogurt panna cotta, forest fruit jam, toasted almonds  

155MA M

SJOKOLADE/APPELSIN/HASELNØTTER 
Appelsin smaksatt sjokolademousse, Oreo -base, karamelliserte hasselnøtter
Orange flavored chocolate mousse, Oreo base, caramelized hazelnuts

185 HA M HV


