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SPEDZCIE WYJATKOWO WIGILIJNY
WIECZOR W GRONIE
NAJLEPSZYCH ZNAJOMYCH!

Chcecie by¢ cze$cig czego$ wiekszego?
Fabryka Sw. Mikotaja dziata u nas petng parg — bawcie sie dobrze
podczas wigilijnych warsztatow tematycznych
i dajcie sie ponie$¢ wigilijnej opowiesci.

Cudowna pachnaca gozdzikami i kardamonem atmosfera,
piekne wnetrza i pyszne tradycyjne dania wigilijne,
a to wszystko pod czujnym nosem renifera Rudolfa
Tylko w Scandic Gdarisk!

Dodatkowo zapewniamy:
- dekoracje stotow
- efektowne o$wietlenie LED
dedykowanego opiekuna, ktory zajmie sie organizacjg Wigilii



MIEJSCE SPOTKANIA WIGILIJINEGO

Specjalnie dla Was zaaranzujemy $wigtecznie sale bankietowa do 303 m2
lub kameralng przestrzen klubowa w naszej Restauracji Senso.

Proponujemy:
- sale restauracyjng / do 20 Gosci/ przy wspélnym stole
- sale bankietowg /do 30 Gosci/ przy wspoinym stole
/ do 40 Gosci / przy ustawieniu w podkowe
/ do 160 Gosci / przy ustawieniu bankietowym



ZUPA
Barszcz czerwony na zakwasie z pasztecikiem

k

BUFET ZIMNY

Sledzie w trzech smakach (chrzanowy / zurawinowy / po kaszubsku)
Karp po zydowsku z bakaliami i galaretkq szafranowg
Tradycyjna satatka jarzynowa
Satatka z podwedzanego dorsza z warzywami i jajkiem
Deska wedlin i pasztetéw z konfiturami

*

BUFET CIEPLY

Schab nadziewany sliwka w sosie piernikowym
Sandacz w sosie bakaliowym
Pierogi z kapusta i grzybami
Gotowane ziemniaki z koprem
Glazurowana marchew z imbirem i pomararcza,

*

DESERY

Tradycyjny makowiec
Sernik z zelem mandarynkowym

179 PLN / osoba - do 6 godzin



ZUPY

Barszcz czerwony na zakwasie z pasztecikiem lub uszkami
Zupa z borowikow zabielana z fazankami

E3

BUFET ZIMNY

Sledzie w trzech smakach (chrzanowy / zurawinowy / po kaszubsku)
Karp po zydowsku z bakaliami i galaretkq szafranowg
Tradycyjna satatka jarzynowa
Satatka z podwedzanego dorsza z warzywami i jajkiem
Deska wedlin i pasztetéw z konfiturami
Deska ryb wedzonych (toso$, sieja, halibut, $ledz)
Galaretka z pstraga z warzywami - Satatka ziemniaczana po bawarsku

*

BUFET CIEPLY

L0osos$ w sosie $mietanowym z rakami i pomidorami
Karp w sosie orzechowo-pomarafnczowym
Luzowane udko z kaczki w sosie z trawy Zubrowej
Karkéwka z dzika w sosie chrzanowym
Pierogi z kapustg i grzybami
Czerwona kapusta na stodko
Bigos staropolski - Kopytka na masle

*

DESERY
Kutia - Makowiec

Sernik z kruszonkg
Pannacotta mandarynkowa

269 PLN / osoba - do 6 godzin



DANIA NA STOLE DO WSPOLNEGO
CZESTOWANIA SIE
Sledzie w trzech smakach (chrzanowy / zurawinowy / po kaszubsku)
Karp po zydowsku z bakaliami i galaretkq szafranowg
Satatka z podwedzanego dorsza z warzywami i jajkiem
Deska wedlin i pasztetow z konfiturami
Galaretka z pstraga z warzywami

Kaczka pieczona z jabtkiem i pomarariczg w sosie zurawinowym
z trawg zubrowq
Karp w sosie orzechowym

Pierogi z kapusta i grzybami
Czerwona kapusta na stodko
Bigos staropolski
Kopytka na masle
Kutia

Makowiec

169 PLN / osoba

Oferta obejmuje grupy do 25 os6b



Z nami nikt nie bedzie usychat z pragnienia:
w naszej ofercie $wigtecznej w hotelu filtrowana woda Scandic
oraz kawa i herbata sg zawsze wliczone w cene.

Dodatkowo oferujemy specjalne pakiety z napojami do menu $wigtecznego,
zarowno w wersji z alkoholem jak i bezalkoholowe.
Rozgrzejcie sie zimowg pora.

PAKIET CENA/OSOBA

Pakiet 1 — grzane wino i grog bezalkoholowy | 59 PLN

Pakiet 2 — grzany cydr i napar imbirowy 59 PLN

Pakiet 3 — grog i Hot Toddy na whisky 85 PLN

Pakiet 4 bezalkoholowy — grzane jabtko

. L 45 PLN
i napar imbirowy




Zaangazuj swoich gosci w prawdziwe Swieta poprzez udziat
w warsztatach tematycznych:

1. Dekorowanie jadalnych czekoladowych bombek zero waste

2. Budowanie $wigtecznego domu z piernika / challenge druzynowy

3. Tworzenie wtasnych 0zddb z filcu lub $wigtecznych wiencdw papierowych
4. Fabryka Sw. Mikotaja / pakowanie prezentéw na rzecz fundagji
charytatywnych

5. Szycie skarpet $wigtecznych na prezenty

Warsztaty organizowane sg wytgcznie na terenie hotelu Scandic Gdarisk

Cena wybranego warsztatu: 69 PLN / osoba
Organizacja mozliwa dla grup od 10 osdb



SPOTKANIE SWIATECZNE

W SCANDIC GDANSK

Podwale Grodzkie 9 - 80-895 Gdansk
scandichotels.com/gdansk

gdansk@scandichotels.com
tel. +48 58 300 60 00

Scandic



