
S M A K L I G  M Å LT I D

MENU

wegetariańskie / vegetarian wegańskie / veganO szczegółową listę alergenów zapytaj obsługę. / Ask our staff for information on allergens and additives.

Z U PA  S E ZO N O WA   | 28 
Zapytaj kelnera o dzisiejszą propozycję | 280ml 

PRZYSTAWKI 

L I N G U I N E  B U R AT TA  G|H|A|C | 72
Świeża burrata, pistacje, bazyliowe pesto | 400g 

DESER 

DANIA GŁÓWNE 

  JA B Ł K A G|H|A | 28
Lokalne jabłka z cynamonem, domowa granola, lody waniliowe | 200g 

     B U R G E R  W O ŁO W Y  G|A|C|F|N | 72
Bułka maślana, grillowana wołowina, sos chipotle, sałata, rukola, 

pomidor, konfitura cebulowa, salami Napoli, ser cheddar, frytki  | 400g 

   H A L LO UM I  C E Z A R  G|A|C|D | 45 
Sałata rzymska, ser halloumi, sos cezar, grzanki, parmezan | 350g      

B E YO N D  B U R G E R   A|F|N | 75
Bułka wegańska, burger beyond, majonez wegański, pomidor, 

ogórek marynowany, sałata, rukola, wegański cheddar, frytki  | 350g 

       C E Z A R  G|A|C|D | 45 
      Sałata rzymska, pierś z kurczaka, sos cezar, grzanki, parmezan | 350g  

               C LU B  S A N D W I C H    G|A|C|F | 68
Brioche, filet z kurczaka, bekon, sałata, 

pomidor, majonez, jajko sadzone, frytki  | 350g

      K U R C Z A K  S U P R E M E G|F|N|O | 75
Purée z dyni, rydze, fasola edamame, sałatka wakame, sos demi  | 350g      

       S T E K  Z  P O L Ę D W I C Y G|F|O | 169
Borowik stepowy, kremowa polenta, wędzony sos demi | 400g    

  L I N G U I N E  Z  K R E W E T K A M I  G|B|A|C|O | 78
 Bisque krewetkowy, pomidor cherry, białe wino, lokalny ser gouda  | 400g  

TATA R  W O ŁO W Y  G|A|F|M | 55
Siekana polędwica, maślana chałka, pikle, chrupiąca cebula, musztarda  | 200g

    T U Ń C Z Y K  D|F | 85
Polędwica z grilla, kawior z pieczonych warzyw, salsa z ogórka w ponzu | 380g

APPETIZERS 

DESSERT  

S E A S O N A L  S O U P     | 28
Ask the waiter about today's option | 280ml 

B E YO N D  B U R G E R  A|F|N | 75
Vegan bun, beyond burger, vegan mayonnaise, tomato,

 pickles, lettuce, rucola, vegan cheese, French fries | 350g  

P R AW N S  L I N G U I N E   G|B|A|C|O | 78
Prawn bisque, cherry tomatoes, white wine, local gouda cheese | 400g 

B E E F  S T E A K  G|F|O | 169
Boletus, creamy polenta, smoked demi sauce | 400g   

C A E S A R    G|A|C|D | 45 
Lettuce, chicken breast, caesar sauce, croutons, parmesan cheese  | 350g 

H A L LO UM I  C A E S A R  G|A|C|D | 45 
Lettuce, chicken breast, caesar sauce, croutons, parmesan cheese  | 350g 

       C LU B  S A N D W I C H  G|A|C|F | 68
Brioche, chicken breast, bacon, lettuce, 

tomato, mayonnaise, fried egg, French fries | 350g

B E E F  B U R G E R  G|A|C|F|N | 72
Butter bun, grilled beef, chipotle sauce, lettuce, rucola, tomato, 

red onion marmalade, salami Napoli, cheddar cheese, French fries | 400g   

C H I C K E N  S U P R E M E  G|F|N|O | 75
Pumpkin purée, saffron milk cap, edamame, wakame salad, demi sauce | 350g 

   A P P L E S  G|H|A | 28
Local apples with cinnamon, homemade granola, vanilla ice cream | 200g 

B U R AT TA  L I N G U I N E   G|H|A|C | 72
Fresh burrata, pistachio nuts, basil pesto | 400g 

B E E F  TA R TA R E  G|A|F|M | 55
Chopped beef loin, butter brioche, pickles, crispy onion, mustard  | 200g

    T U N A   D|F | 85
 Grilled steak, baked vegetables caviar, cucumber salsa in ponzu marinate | 380g

 MAIN COURSES


