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Glada vappen!

Marskin vappumenu
Kattaukset klo 12.30–15.00 ja 16.00–18.00

69 €
Lapset: 0–5-vuotiaat maksutta, 6–12-vuotiaat 15 €,  

yli 13-vuotiaat aikuisten hinnoittelun mukaan

Alkupalapöytä

Versoilevaa vihersalaattia ja talon vinegrettiä (V, G)

Lakka-leipäjuustosalaattia (L, G)

Avokado-mansikkasalaattia (V, G)

Grillattua parsa-parmesaanisalaattia (L, G)

Rapuskagenia ja ruisnappeja (L)

Marinoituja oliiveja (V, G)

Härän paahtopaistia ja rosmariiniaiolia (M, G)

Katajanmarjaginillä graavattua lohta ja rommisinappikastiketta (L, G)

Perinteistä perunasalaattia (L, G) ja höyrytettyjä nakkeja (M, G)

Sillivalikoima (L, G)  
Valkosipulisilliä, tomaattisilliä ja mustaherukkasilliä

Keitettyjä perunoita (L, G)

Leipäpöytä ja tuorejuustoa (L, G), voita (L, G), hummusta (V, G)

Pääruoka
Tarjoillaan lautasannoksena. Valitse yksi vaihtoehdoista:

Paahdettua turskaa ja kevätsipuli-rapurisottoa (L, G)

Roséksi grillattua naudan entrecôtea, terttutomaattia,  
grillattua perunaa ja bearnaisekastiketta (L, G)

Kasvis-Wallenberginpihviä, krossattua perunaa ja tomaatti-linssiragùta (L, G)

Jälkiruokapöytä
Tippaleipä- ja munkkibaari (L)

Passion-vadelmakakkua (L, G)

Macarons-valikoima (VL)

Raakakakkuja (V)

Simaa
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 L = Lactose-free     LL = Low Lactose     D = Dairy-free     G = Gluten-free     V = Vegan    

Glada vappen!

Marski’s May Day Menu
Seatings at 12:30–3:00 pm and 4:00–6:00 pm

€69
Children: 0–5 years free of charge, 6–12 years €15, over 13 years at adult price

Starter Buffet

Leafy green salad with house vinaigrette (V, G)

Cloudberry and Finnish squeaky cheese salad (L, G)

Avocado and strawberry salad (V, G)

Grilled asparagus and Parmesan salad (L, G)

Shrimp Skagen with rye crisps (L)

Marinated olives (V, G)

Roast beef with rosemary aioli (D, G)

Juniper gin-cured salmon with rum-mustard sauce (L, G)

Traditional potato salad (L, G) and steamed sausages (D, G)

Selection of herring (L, G)  
Garlic herring, tomato herring and blackcurrant herring

Boiled potatoes (L, G)

Bread selection with cream cheese (L, G), butter (L, G) and hummus (V, G)

Main Course
Served plated. Please choose one:

Roasted cod with crab and spring onion risotto (L, G)

Rose grilled beef entrecôte with cherry tomatoes, grilled potatoes and bearnaise sauce (L, G)

Vegetarian Wallenberg steak with crushed potatoes and tomato-lentil ragu (L, G)

Dessert Buffet
Funnel cake and doughnut bar (L)

Passion fruit and raspberry cake (L, G)

Selection of macarons (LL)

Raw cakes (V)

Traditional Finnish mead


